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Maske kender de fleste primaert Kai Thor
Catering som totalleverander af lasninger
til fester, konferencer og events? Det er der
ikke rokket ved. Virksomheden arbejder i
hele Danmark og leverer alt til den store
sammenkomst.

Frokostordninger er endnu en spidskom-
petence, og der kommer stadig flere
kunder til. Sales manager og coach Vivi
Sonne forklarer, at god og sund mad er et
vaesentligt parameter, nar det handler om
tilfredse medarbejdere. - Vi appellerer i hoj
grad til mennesker, der saetter pris pa god
mad, og som ved, at maltidet er fundamen-
tet for, at man kan udfore et godt stykke
arbejde.

I Odense-omradet er der tilbud om frokost-
ordninger til minimum 10 personer, mens
der er et minimum pa resten af Fyn og i
Trekantomradet pa 25. Priserne varierer og
ligger fra 36 kr. og opefter.

Kaempe frokost i ‘'det bla’

Kai Thor Catering havde i gvrigt frokost-
leverancen, da IKEA byggede sit kolossale
varehus i Odense S@. Det var en opgave,
virksomheden loftede sa godt, at IKEA
sendte bud, da endnu et varehus var under
opforelse i Aalborg den forgangne vinter.

I relation til netop frokostordninger star Kai
Thor Catering i flere tilfeelde for selve kan-
tinedriften. Det er en stor lettelse for iseer
mindre virksomheder, at de kan kebe hele
pakken og dermed slippe for administration
og lenning af en kantinemedarbejder.
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